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TRIS TARTAR DI SCOTTONA €15

Battuta al tabasco e scaglie di pecorino
Battuta all'olio Evo, lime con carciofi

Battuta con acciughina delladriatico
e mozzarelina di Bufala Dop

CULATTA DI ZIBELLO DOP '
con peperoncini dolci in agro e castelmagno Dop

€14

TAGLIERE CLUB HOUSE €16

Jamon Serrano

Lardo Bergamasco stagionato in conca di marmo
Culatta di Zibello Dop

Lonzino stagionato

Pecorino di Pienza Dop

Formaggella di Maccagno

UN ESPLOSIONE DI GUSTO

UOVO 68° E PEPE Al 3 CAVOLI =~ @

FRITTELLE DI BROCCOLETTO & €12
e fonduta al blu di capra 7

TALEGGIO IN CROSTA DI PISTACCHIO, €12
cipolla rossa di Tropea Igp
caramellata e miele di castagno 7°°




GRAN FRITTO -2 IDEALE DA CONDIVIDERE !

Calamari Patagonia
Calamari Marocco

Sarde
Gamberoni
Verdure

TAGLIATA DI SCOTTONA €18
Con patate rustiche al forno

CALAMARO ALLA DIAVOLA €16
con cream di topinambur e carciofi fritti

FILETTO DI SCOTTONA €22
al pepe verde e senape Digione

CONTORNI €5

VERDURE ALLA GRIGLIA
PATATE RUSTICHE AL FORNO

CIMA DI RAPA
all'olio, aglio e peperoncino

CHIPS

CAVATELLI CON SUGHETTO €13
di gamberi, cozze , pomodorini
fiaschetto, funghi e guanciale =274

GNOCCHI DI PATATE, €12
castagne al castelmagno, timo,
amarone e bacon 7712

RISOTTO AL CAVOLO NERO €12
mantecato alla robiola con petali
di cipolla rossa in agrodolce 72

PAPPARDELLE AL RAGU DI FARAONA

E PESTO DI SALVIA 378
DA NON PERDERE !
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PRIMI

PENNE €g
al pomodoro, ragu, bianca

COTOLETTA E PATATINE €8

WURSTEL E PATATINE €8

HAMBURGHER CON PATATINE €8

MENU PIZZA BIMBI

( A SCELTA TRA:
RITA
COTTO
WURSTE
WURSTEL E PATATINE

+ BEVANDA A SCELTA

| |
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TUNA €15

trancio di tonno scottato, rucola, pesto di pomodori
secchi e stracciatella #

OCTOPUS €15

songino, tapinade di olive taggiasche, stracciatellq,
tentacolo di polipo 479

BACON LOVER €12

macinato di manzo scelto con cheddar, pancettq,
salsa Club House e iceberg 3571011

DOUBLE BACON LOVER

doppio macinato di manzo scelto con cheddar,
doppia pancetta, salsa Club House e

iceberg 357101

T

PLEOTICUS

Gamberoni alla plancia, squacquerone,
crema di fave e cipolla croccante 237

SPICY REVOLUTION

Macinato di manzo, n'duja, scamorza affumicata,
scarola e maionese al pepe rosa 3277

PULLED PORK

straccetti di carne suing, salsa Club House
e Salsa Coleslaw

VEGAN

panelle siciliane, pesto di olive verdi, salsa ﬂ
di pomodoro al whisky e songino 52

( GLUTEN FREE )

€15

€12

€10

€12

Gusta la bonta dei nostri burger

con il pane per celiaci,
servito al piatto
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COSTATA DI MANZO €28

DIAFRAMMA €18

CUBEROLL €94 VERDURE ALLA GRIGLIA
PATATE AL FORNO
CHIPS

T BONE TAGLIO FIORENTINA €60 CARCIOFI SPADELLATI

FILETTO €20




LTV ISVIZA  IMPOSSIBILE RESISTERGLI ! Wi

TORTINO AL CIOCCOLATO

e caramello salato 37

PANNA COTTA

allo zafferano con crumble al rosmarino e limone *37

CHEESECAKE

al vino cotto 37

TARTALLETTA DI SFOGLIA

con pesca sciroppata e crema 37

€5

€6

6

€6

6
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BOLLICINE

PROSECCO PERLANIMA €18 | €51

VALDOBBIADENE DOCG PERLAGE €22 i €51

FRANCIACORTA MONTE ROSSA
Prima Cuvee Brut DOCG (Lombardia) €34 i €7y

FRANCIACORTA MONTEDELMA
Satén Brut DOCG (Lombardia) €38 i

FRANCIACORTA BELLAVISTA
Alma Gran Cuvee DOCG (Lombardia) €50 i

CHAMPAGNE MUMM

Brut Grand cordon (Reims - Francia) €60 i

CHAMPAGNE VEUVE CLIQUOT
Rich (Francia) €120 i

ROSATO

GIRLAN
(Alto Adige) €21 i

BIANCHI

PECORINO TERRE DI CHIETI IGT
Tombacco (Abruzzo) €18 i €5y

VERMENTINO DI GALLURA DOCG
Gemellae (sardegna) €21 i €6y

FALANGHINA DEL SANNIO IGP

Janare (Campania) €16 i

GRECO DI TUFO DOCG

Ducato Sannita (Campania) €18 i

RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC

villanova (Friuli Venezia Giulia) €18 i

GEWURZTRAMINER DOC
Girlan (Trentino Alto Adige) €26 i

LUGANA DOCG “I FRATI”
C& dei Frati (Lombardia) €32 i

ROSSI

CHIANTI DEI COLLI SENESI DOCG BIOLOGICO

Casabianca (Toscana) €18 | €5

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
Recchia (Veneto) €42 i €8

AGLIANICO DEL SANNIO IGP
Janare (Campania) €18'

CAPISSME DOMENICO CLERICO €28‘ €7y

ROSSO DI VALTELLINA €22'

PINOT NERO DOP LA GENISIA €18 i

BARBERA D’ASTI DOCG
Volpi (Piemonte) €21‘

NEGROAMARO
varvaglione (Puglia) €22 €61

CHIANTI DEI COLLI SENESI DOCG
Biologico Riserva (Toscana) €24 i

BAROLO DOMENICO CLERICO €52 i

BAROLO TERRA DOCG €42 | €81



BIRRE ALLA SPINA

ICHNUSA 4,7% vol
€35 piccola €5 media

lager a bassa fermentazione dagli intensi profumi
di luppolo, cereali, fiori bianchi e agrumi: fresca,
equilibrata con una buona consistenza retro
gustativa

ICHNUSA NON FILTRATA 5% vol

€3,5 piccola €5 media

lager corposa prodotta con puro malto d'orzo,
aspetto “velato” grazie al lievito in sospensione,
gusto morbido dal lieve finale amaro

MORETTI IPA 5,2% vol
€4 piccola €6 media

weiss dal colore chiaro e naturalmente torbido,
delicato e rinfrescante con un retrogusto elegante
ed equilibrato

MORETTI LA ROSSA 7,2% vol
€4 piccola €6 media

utilizzo di tre tipologie di malto con diversi gradi
di tostatura donano un colore brunito e un gusto
morbido, persistente, con sentori di caramello
e liquirizia



BASTOLA €6

Ambrata di puro malto d'orzo, non filtratq,
non pastorizzata, ad alta fermentazione e
rifermentata in bottiglia. Ha schiuma
compatta, cremosa e aderente, con un
retrogusto di caramello e nocciola, dato
dall'utilizzo di malti speciali. Un gusto
intenso, secco, come il nome che porta.

PRODUTTORE: FLEA

PROVENIENZA: ITALIA - PERUGIA

STILE: IMPERIAL RED ALE

GRADI ALCOLICI: 6,9 %

FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL

ADELAIDE €7

Con puro malto di un bel colore dorato,

ha un gusto fresco ma amaro. Molto
profumata all'olfatto con sentori di agrumi e
fieno fresco dovuti al luppolo americano.

PRODUTTORE: FLEA

PROVENIENZA: ITALIA - PERUGIA

STILE: AMERICAN PALE ALE

GRADI ALCOLICI: 4,9 %

FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL

FEDERICO II €7

Color ramato, presentda al naso

sentori di lievito, malto d'orzo tostato e
frutta tropicale. L'attacco in bocca e profon-
damente maltato ed amaro, pronunciato
da toni di miele, amaretto, luppolo, agrumi
e frutta secca. Nella persistenza finale,
ritorna I'amaro deciso, ma piacevole, dalla
luppolatura. Le sue note amare e aroma-
tiche la rendono ideale per accompagnare
carni grigliate, frutta secca e formagaqi
stagionati che ne esaltano I'anima decisa.

PRODUTTORE: FLEA

PROVENIENZA: ITALIA - PERUGIA

STILE: IPA | GRADI ALCOLICI: 6,6 %
FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL
FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL

BIANCA LANCIA €7

Chiara dal colore giallo paglierino
velato, prodotta con malto d'orzo e malto
di frumento, ha un gusto delicato, molto
fruttato e poco amaro. Una schiuma
cremosa, aderente e compatta, come

il carattere dell'lamata. Non filtrata, non
pastorizzata, ad alta fermentazione e
rifermentata in bottiglia.

PRODUTTORE: FLEA

PROVENIENZA: ITALIA - PERUGIA

STILE: BLANCHE | GRADI ALCOLICI: 5§ %
FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL

ANAIS €7

Ambrata puro malto dal profilo aromatico
importante, con note affumicate. Il gusto e
intenso, secco, leggermente amaro e con
retrogusto di caramello

€ nocciola.

PRODUTTORE: FLEA

PROVENIENZA: ITALIA - PERUGIA

STILE: SMOKED | GRADI ALCOLICI: 6,4 %
FERMENTAZIONE: ALTA | FORMATO: 33 CL



€3,5

€4

€5
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AMARI

Amaro del capo
Anima nera
Averna
Baileys
Brancamenta
Braulio
Disaronno
Fernet
Jagermaister
Limoncello
Lucano
Monteneqgro
Sambuca
Ramazzotti

Camilla di Marzadro
DiSaronno velvet
Crand manier

Fieno di marzadro
Genepy Marzadro

Braulio
Jetterson
Zuccariserva

€4

€5

€6

GRAPPE

Trentina barrique
Trentina tradizionale
Grappa moscato
Grappa bianca

903 Barrique

903 Tipica

Anfora di Marzadro

18 Lune di marzadro
18 Lune botte di porto
18 Lune botte di rum
18 lune botte di whisky
Gewurtztraminer

Giare amarone
Giare di Gewurtztraminer

€8

RUM

Diplomatico

Don papa
Zacapa

Brugal extraviejo
Matusalem 15g
Havana 7g

€8

WHISKY

Bushmills
Laphroaic
Oban

Jack Daniel's
Single Barrel
Lugavulin
Cardhu



Alergenc

Se soffri di allergie o intolleranze alimentari,
informati con il nostro personale che sapra
metterti in condizione di evitare i generi che
contengono prodotti ai quali sei allergico o
intollerante

1. Ceredli contenenti glutine e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio e i loro prodaoitti

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a
10mg/kg o 10mg/It in termini di SO 2 totale

13. Lupini e prodotti a base di Lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi






