
Le carni alla

Griglia
Le nostre proposte di carne alla griglia vengono servite con contorno 

a discrezione della cucina

Carne frollata e con particolare attenzione alla marezzatura, indicatore di qualità, 
che rende la carne morbidissima

€26COSTATA
(700 grammi c.a.)

€26CUBEROLL
(300 grammi c.a.)

€24TOMAHAWK
di maiale impanata con patatine fritte

€24FILETTO DI MANZO
(250 grammi c.a.) 

€22
(250 grammi c.a.)
PICANHA MARINATA



I nostri

Dolci
€6

PANNA COTTA AL MOJITO 1,3,7,8

con crumble al cioccolato  

€6

TIRAMISÙ 1,3,7,12

I dolci sono prodotti 
dalla nostra cucina

€6PASTIERA NAPOLETANA 1,3,7

SORBETTO AL LIMONE

CREMA CAFFÈ €5

€4

TORTINO AL CIOCCOLATO 1,3,7 €6
con pesche sciroppate 

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 1,3,7 €6



I nostriVini
BOLLICINE

CHAMPAGNE MUMM
Brut Grand Cordon (Reims - Francia)

€60

FRANCIACORTA BELLAVISTA
Alma Gran Cuvee DOCG (Lombardia)

€50

TRENTO DOC MADONNA DELLE VITTORIE
Dosaggio Zero

€40 €8

TRENTO DOC MADONNA DELLE VITTORIE
Brut Rosè

€36 €7

CHAMPAGNE VEUVE CLIQUOT
Rich (Francia)

€120

TRENTO DOC MADONNA DELLE VITTORIE
Metodo Classico

€36 €7

VALDOBBIADENE DOCG PERLAGE €22 €5     

FRANCIACORTA MONTEDELMA
Brut DOCG (Lombardia)

€38 €7     

FRANCIACORTA MONTEDELMA
Satèn DOCG (Lombardia)

€38 €7     

SPUMANTE EXTRA DRY PERLANIMA €18 €5     

ROSATO
GIRLAN 
(Alto Adige)

€21 €6     

DOLCI

PASSITO DI PANTELLERIA €20 €5     

MOSCATO DOC CANTINE VOLPI
Piemonte

€22 €5

€6     LAGREIN KRETZER €30
Madonna delle Vittorie (Trentino Alto Adige) 



I nostriVini
BIANCHI
PECORINO TERRE DI CHIETI IGT
Tombacco (Abruzzo)

€18 €5     

GEWÜRZTRAMINER DOC
Firmian (Trentino Alto Adige)

€26 €7     

LUGANA DOCG “I FRATI”
Cà dei Frati (Lombardia)

€32 €7     

PASSERINA GIOLEBIRO’
Giolebirò (Marche)

€18 €5

Giolebirò (Marche)
PECORINO GIOLEBIRO’ €18 €5

Madonna delle Vittorie (Trentino Alto Adige)  
NOSOLIA IGP €28 €6

Agriturismo Fiorenire (Marche)
CHARDONNAY FIORENIRE IGP €24

Madonna delle Vittorie (Trentino Alto Adige)  

ALTOLAGO BIANCO
CHARDONNAY

€27 €6

€5     FALANGHINA DEL SANNIO IGP
Janare (Campania)

€18

€5     GRECO DI TUFO DOCG
Ducato Sannita (Campania)

€18

€6     RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC
Villanova (Friuli Venezia Giulia)

€22

€6    VERMENTINO DI GALLURA DOCG
Gemellae (Sardegna)

€21



I nostriVini
ROSSI

NEGROAMARO
Varvaglione (Puglia) €22      €6     

ROSSO GIOLEBIRO’
Giolebirò (Marche)

€18 €5

BARBERA D’ASTI DOCG
Volpi (Piemonte)

€21 €6     

AGLIANICO DEL SANNIO IGP
Janare (Campania)

€18 €5     

€8     AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
Recchia (Veneto)

€42

€5     CHIANTI DEI COLLI SENESI DOCG BIOLOGICO
Casabianca (Toscana)

€18

€5     SUSSINGO €18
Toscana

REBO IGP €27
Madonna delle Vittorie (Trentino Alto Adige)

€7  

SUMMOLAGO €34 €7  
Madonna delle Vittorie (Trentino Alto Adige) 

€28     €7     CAPISSME DOMENICO CLERICO DOC
Langhe

ROSSO DI VALTELLINA IGT €22 €6     
Perlavilla

PINOT NERO DOC LA GENISIA €18 €5     
Oltrepò Pavese

BAROLO DOMENICO CLERICO DOCG €52
Monforte d'Alba

BAROLO TERRA DOCG €42 €8     
Cantina Clavesana

DOLCETTO DOMENICO CLERICO DOC €20 €5     
Langhe

CHIANTI DEI COLLI SENESI DOCG
Biologico Riserva (Toscana)

€24 €7     



Le nostreBirre
BIRRE ALLA SPINA

Dal colore dorato, presenta un aroma
equilibrato e un gusto che richiama
note di cereali e miele, con un finale

moderatamente amaro

AMSTEL 5% vol

Lager corposa prodotta con puro malto 
d’orzo, aspetto “velato” grazie al lievito 

in sospensione, gusto morbido dal 
lieve finale amaro

ICHNUSA NON FILTRATA 5% vol

piccola€3,5 €5 media

Weiss dal colore chiaro e naturalmente 
torbido, delicato e rinfrescante 

con un retrogusto elegante 
ed equilibrato

MORETTI IPA 5,2% vol

piccola€4 €6 media

Utilizzo di tre tipologie di malto con
diversi gradi di tostatura che donano
un colore brunito e un gusto morbido,
persistente, con sentori di caramello 

e liquirizia

MORETTI LA ROSSA 7,2% vol

piccola€4 €6 media

piccola€3,5 €5 media



AMBRATA DI PURO MALTO D'ORZO, NON FILTRATA,
NON PASTORIZZATA, AD ALTA FERMENTAZIONE E 

RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA. 
HA SCHIUMA COMPATTA, CREMOSA E ADERENTE, CON UN 

RETROGUSTO DI CARAMELLO E NOCCIOLA, DATO 
DALL'UTILIZZO DI MALTI SPECIALI. 

UN GUSTO INTENSO, SECCO, COME IL NOME CHE PORTA.

BASTOLA €6

Produttore:
Provenienza:

Stile:
Gradi alcolici:

Fermentazione:
Formato:

Flea
Italia - Perugia
Red Ale
6,9%
Alta
33cl

CHIARA DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO
VELATO, PRODOTTA CON MALTO D’ORZO E MALTO DI 

FRUMENTO, HA UN GUSTO DELICATO, MOLTO FRUTTATO E 
POCO AMARO.  UNA SCHIUMA CREMOSA, ADERENTE E 

COMPATTA, COME IL CARATTERE DELL'AMATA. NON 
FILTRATA, NON PASTORIZZATA, AD ALTA FERMENTAZIONE 

E RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA.

BIANCA LANCIA €7

Produttore:
Provenienza:

Stile:
Gradi alcolici:

Fermentazione:
Formato:

Flea
Italia - Perugia
Blanche
5%
Alta
33cl

CON PURO MALTO DI UN BEL COLORE DORATO,
HA UN GUSTO FRESCO MA AMARO. MOLTO

PROFUMATA ALL'OLFATTO CON SENTORI DI AGRUMI E 
FIENO FRESCO DOVUTI AL LUPPOLO AMERICANO.

ADELAIDE €7

Produttore:
Provenienza:

Stile:
Gradi alcolici:

Fermentazione:
Formato:

Flea
Italia - Perugia
American Pale Ale
4,9%
Alta
33cl

COLOR RAMATO, PRESENTA AL NASO SENTORI DI LIEVITO, 
MALTO D'ORZO TOSTATO E FRUTTA TROPICALE. L'ATTACCO 

IN BOCCA È PROFONDAMENTE MALTATO ED AMARO, 
PRONUNCIATO DA TONI DI MIELE, AMARETTO, LUPPOLO, 
AGRUMI E FRUTTA SECCA. NELLA PERSISTENZA FINALE, 

RITORNA L'AMARO DECISO, MA PIACEVOLE, DELLA 
LUPPOLATURA. LE SUE NOTE AMARE E AROMATICHE LA 

RENDONO IDEALE PER ACCOMPAGNARE CARNI 
GRIGLIATE, FRUTTA SECCA E FORMAGGI STAGIONATI CHE 

NE ESALTANO L'ANIMA DECISA.

FEDERICO II €7

Produttore:
Provenienza:

Stile:
Gradi alcolici:

Fermentazione:
Formato:

Flea
Italia - Perugia
IPA
6,6%
Alta
33cl

AMBRATA PURO MALTO DAL PROFILO AROMATICO
IMPORTANTE, CON NOTE AFFUMICATE. IL GUSTO È 
INTENSO, SECCO, LEGGERMENTE AMARO E CON 

RETROGUSTO DI CARAMELLO E NOCCIOLA.

ANAIS €7

Produttore:
Provenienza:

Stile:
Gradi alcolici:

Fermentazione:
Formato:

Flea
Italia - Perugia
Smoked
6,4%
Alta
33cl

BIRRE IN BOTTIGLIA



I nostri

Distillati
€3,5

AMARI

Amaro del capo

Anima nera

Averna

Baileys

Brancamenta

Braulio

Disaronno

Fernet

Jagermeister

Limoncello

Lucano

Montenegro

Sambuca

Ramazzotti

Petrus

Unicum

€4

GRAPPE

Trentina barrique

Trentina tradizionale

Grappa moscato

Grappa bianca

903 Barrique

903 Tipica

Anfora di Marzadro

€5 18 Lune di Marzadro

18 Lune botte di porto

18 Lune botte di rum

18 Lune botte di whisky

Gewurztraminer

€6 Giare Amarone

Giare di Gewurztraminer

Giare Chardonnay

€8

RUM

Diplomatico

Don Papa

Zacapa

Brugal Extra Viejo

Matusalem 15g

Havana 7g

Don papa

Zacapa

Diplomatico

Bumbu

Kraken

Baron Samedi

Brugal Extra Viejo

€8

VODKA
Belvedere

Beluga

Cristal Head

Cyroc

Grey Goose

Golden Rose

€4 Camilla di Marzadro

Disaronno Velvet

Grand manier

Fieno di Marzadro

Genepy Marzadro

€5 Jefferson

Zucca riserva

€8

COGNAC
Martell

Li serviamo con cioccolato
fondente e feane di arancia



I nostri

Distillati

€8

WHISKY

Bushmills

Laphroaig

Oban

Jack Daniel’s

Single Barrel

Lagavulin

Cardhu

CLASSICI
€8

SCOTCH

Laphroaig 10y 40°

Talisker skye 45°

Cardhu 12y 40°

Caol ila 12y 43°

Oban 14y 43°

Lagavulin 16y 43°

Johnnie Walker 

Blacklabel 12y 40°

€8

IRISH

Bushmills 10y 40°

€8

USA

Jack Daniel’s 40°

Jack Daniel’s 

Single Barrel 40°

€8

IRISH

Red Akashi 40°



Allergeni

Se soffri di allergie o intolleranze alimentari, 
informati con il nostro personale che saprà metterti 
in condizione di evitare i generi che contengono 
prodotti ai quali sei allergico o intollerante

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio e i loro prodotti

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 
10mg/kg o 10mg/lt in termini di SO2 totale

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi




